DEMETER i korthet:

Uppfyller EU:s och Livsmedelsverkets nya hdrdare krav
Néjda kunder \
Anvandarvanligt och enkelt \
Inga abonnemangs eller trafikkostnader

Webbaserad, trddlést och batteridrivet '
Enkel och snabb installation |
Larmindikering till bl.a. mobiltelefon, fasta telefonndtet, e-post \
Talande larm, spela in eget larmmeddelande ‘
Drift nod, indikera driftstérningar pd kyl och frys i ett tidigt skede
Inbyggd webbserver fér enkel kommunikation via webbldsare '
Automatisk temperaturrapport via e-post |
Inbyggd analysfunktion med bl.a. grafer, statistik och batteristatus
Systemet kan arbeta “stand alone” utan uppkoppling till extern dator
Inbyggd SMTP server for e-post funktioner '
Inbyggd databas fér temperaturloggning

Flexibelt system som kan anpassas efter olika behov
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Nytt Temperaturévervakningssystem

"Ett vardefullt verktyg for butiker, restau-

ranger, grossister och producenter som vill

garantera sina kunder sakra livsmedel och
samtidigt uppfylla myndighetskrav.”

> Uppfyller livsmedelsverkets nya krav pa egenkontroll enligt HACCP
» Inga abonnemangs eller trafikkostnader

> Webbaserad, tradlést och batteridrivet

» Larmindikering till bl.a. mobiltelefon, fasta telefonnétet, e-post

» Egen utvecklad, svensk tillverkad produkt

VAZA ELEKTRONIK AB
Postadress: Box 136, 952 22 Kalix - Besoksadress: Furuhedsvagen 1, 952 31 KALIX
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« Temperaturévervakningssystem DEMETER 2
=~ "Ett vardefullt verktyg for butiker, grossister och producenter som

~ myndighetskrav.” -
LE -
’ Nojda kunder {
. C Vi har idag néjda kunder framforallt inom livsmedelshandeln men
iy dven medicinska foretag och producenter av livsmedel &r vara
"o . kunder. >
N~

Nya krav pa temperaturdvervakning o
~  Med EU:s och Livsmedelsverkets nya hardare krav blir manuell

bagge problemen. Med Demeter skots kontrollen automatiskt och _
w= personalens arbetsbdérda minskas samtidigt som en sakrare livs- -
medelshantering uppnas. {
Larmfunktion
Med hjalp av Demeter undviker Ni dyra varukassationer som

optimerade temperaturer sakrar livsmedelsférvaringen samtidigt .
.. som energiférbrukningen sanks.

Spara personalkostnader ;
Demeter |6ser det kostsamma arbetet for livsmedelsindustrin »
med manuell temperaturdvervakning. Vid kép av systemet ager .
kunden bade produkten och uppméata temperaturvarden. Kunden
ar inte beroende av systemleverantérens tjanster. Vid anvand-
ning av systemet tillkommer inga extra eller dolda kostnader i
form av abonnemangsavgift eller trafikkostnader.

-

- vill garantera sina kunder sakra livsmedel och samtidigt uppfylla C

orsakas av driftstorningar i kyl- och frysanlaggningar. Ratt och C

temperaturkontroll tidskravande och ekonomisk oh8llbar. Vi l6ser ™
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Teknisk beskrivning

Demeter bestdr av en central enhet med ett valfritt antal tempera-

turnoder. Tekniken i produkten ar unik genom att centralenheten

har en egen webbserver med inbyggda funktioner, vilket innebar «

att ingen programvara behover installeras.

 Kommunikationen mellan centralenheten och temperaturnoderna

sker tradldst. De uppmatta temperaturerna sparas i systemet utan -
att behbéva 6verféras till en dator eller databas for presentation
eller behandling. All évervakning och konfiguration sker i realtid

~och utférs med en vanlig standard webbldsare 6ver Internet eller

via det lokala natverket. Vid larm underrattas omedelbart ansvarig
som dd ansluter sig till systemet via Internet eller det lokala nat-
verket och kan med hjalp av de inbyggda funktionerna vidta néd-
véndiga atgéarder.

Anvandargranssnittet ar utvecklat med fokus pa enkelhet, med
nagra fa knapptryckningar genereras bade rapporter och grafer
over uppmatta temperaturer fér analys eller utskrift.

Varje temperatursensor konfigureras individuellt med 6nskade
parametrar, t ex. larmfordréjning, max/min gransvarden, offset-
kompensering eller automatiska e-postutskick med uppmatta tem-
peraturvarden.

Temperatursensorerna som ar mycket energisnala har en batteri
tid pa upp till fem 3r. P3 systemets hemsida finns individuell bat-
terinivadvervakning for varje sensor, vid 13g batteriniva genereras
batterilarm.

Installationen av systemet ar mycket enkel. Ingen kabeldrag-
ning kravs och sensorerna installeras utan att kyl- och frysar téms

eller stangs av.
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