SMAKY |

SMAKYBLANDARE VERKTYGSLISTA

VERKTYG Anvéandning Anvands till Rekommenderade
hastigheter
SPADE Multi- Potatismos 1:an i bérjan
anvandning Kaksmet 2:an som
Glasyr avslutning
*Standard
VISP Vispning Gradde 2:an och 3:a
av luft i latta Aggvita
produkter 3:an och 4:an
(enbart 80 lit
blandare med 4
hastigheter)
*Standard
r— KROK Mixning Bréddeg 1:an och 2:an
NS4 Vikning Pizzadeg
T Striackning av OBS! Ej 3:an!
/4 de
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*Standard
() E -KROK Mixning Bréddeg 1:an och 2:an
\ Vikning Pizzadeg
N Strackning av OBS! Ej 3:an!
WV deg
**Tillval
C-VISP Kraftig Potatis 1:an och 2:an
vispning Smor
Majonnas
Latt glasyr
**Tillval
FORSTARKT Kraftig Sockerkaka 2:an och 3:a
VISP vispning Latt
marshmallow | 3:an och 4:an
(enbart 80 lit
blandare med 4
hastigheter)
**Tillval

*Standardverktyg som ingar vid kop av blandningsmaskin.

**Tillval-bestallningsvara.




