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Pizzakavlare för beredning av pizzabottnar
degen är gjorda av certifierade
Finns i 2 storlekar, utrustade 
tjockleksjustering (från 0 till 5 mm).
pizzabullen är justerbar. 
 
.Tekniska uppgifter 
Modell Justerbar 

 Ø 
Vikt

S32 140/310mm 80
S42 260/400mm 210

   Med reservation för ändringar. 
 
 
 
 
 
 
 

                                                                   

PIZZAKAVLARE

Pizzakavlare för beredning av pizzabottnar. Alla komponenter som är i kontakt
degen är gjorda av certifierade material godkända för kontakt med livsmedel

i 2 storlekar, utrustade med lutande och parallella rullar,  
tjockleksjustering (från 0 till 5 mm).samt pedal. Diametern på den tillplattade 

iktkapacitet Mått LxBxH  
mm 

Effekt/Volt

80-210 g 440x340x640 0,37 kW / 
210- 600 g 540x390x740 0,37 kW / 23
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Alla komponenter som är i kontakt med 
kontakt med livsmedel. 

på den tillplattade 

Effekt/Volt Vikt 

kW / 230V 27 Kg 
0,37 kW / 230V 33 Kg 
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