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SWEDEN est. 1972

BRUTTOPRISLISTA MAJ 2026

GILTIGHETSTID FR.O.M: 2026-05-25 TILLS VIDARE.

MED RESERVATION FOR KRAFTIGA PRISHOJNINGAR FRAN LEVERANTORER, VALUTAFORANDRINGAR SAMT
TRYCKFEL.

* = bestéllningsvara
n = utgaende produkter-sa lange lagret racker

FRITERA STEKA KOKA

KLAMGRILLAR )
SM-BRN101A  KLAMGRILL ’panini’, réfflad/réfflad;stekyta:380x280 mm;

230V/ 2,25 kW 5.600
SM-RN101B  KLAMGRILL "panini”; slat/rafflad; stekyta:380x280 mm;

230Vv/2.2 5 kW 5.600
SM-RN101C KLAMGRILL "panini”; slat/slét; stekyta: 380x280 mm,

230V/2,25 kW 5.600
SM-RN103A KLAMGRILL Dubbel: réfflad /réfflad; stekyta 520x280 mm;

230V/3,2 kKW-16A 7.600
*SM-RN103B KLAMGRILL Dubbel: 1/2 réff, 1/2 slit.; stekyta: 520x280 mm;

230V/3,62 kW-16A 7.600
RULLGRILLAR
W24/5-S RULLGRILL 5 rullar; rostfri: 560x230x180mm; 1 termostat;

230V/ 0,9 kW 11.080
W24/7-S RULLGRILL 7 rullar; rostfri; 560x300x180mm; 1 termostat;

230V/ 1,35 kW 12.900
W32/9-S RULLGRILL 9 rullar; rostfri: 560x375x180mm; 2 termostater;

230V/ 1,65kW 15.320
W52/14-S RULLGRILL 14 rullar; rostfri; 560x570x180mm; 1 termostat;

230V/2,.8 kKW-16A 19.480
ELGRILLAR
aEG-MINI ELGRILL grillar direkt pa element; 270x550x150 mm;

230V/3 kW-16A 9.900
nEG7C800 ELGRILL grillar direkt pa element; 795x700x150 mm;

400V/ 9 kW 19.900
VAFFELJARN )
VAF VAFFELJARN dubbel, hjarta, 2x16 cm diam.; 515x435x240mm;

230V/ 3 kW -16A 12.200
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aSM-WFL10 VAFFELJARN enkel, hjarta 16 cm diam. 250x420x270mm;

230V/1,2 kW 3.380
1212103 VAFFELJARN, Belgiska véfflor; 4x6 hal, 230V/ 1,5 kW 5.670
INDUKTIONSPLATTA/HALL
1239322 INDUKTIONSHALL; fér kérl 14-28 cm 398x515x168mm;
400V / 5kW 12.000
FETTFILTER NYHET!
1001840 FETTFILTER; 495x245x50 mm (férpackning 4 st) 772
GRILLSERIEPRODUKTER
STEKHALLAR )
SM-GF4060E STEKHALL; slét, 400x600x290 mm;
400V/50Hz/3-fas; 4 kW 11.570
*SM-GG4060E ~ STEKHALL; réfflad, 400x600x290 mm;
400V/50Hz/3-fas; 4 kW 12.320

*SM-GF4060EC STEKHALL; ; kromad, slét, 400x600x290 mm;
400V/50Hz/3-fas; 4 kW 14.510

SM-GF6060E STEKHALL; slt, 600x600x290 mm;

400V/50Hz/3-fas; 6 kW 15.350
*SM-GF6060EC STEKHALL; kromad, slat, 600x600x290 mm;

400V/50Hz/3-fas; 6 kW 22.200
*SM-GG6060E  STEKHALL: réfflad, 600x600x290 mm;

400V/50Hz/3-fas; 6 kW 16.120
*SM-GS6060E  STEKHALL: slat/raff, 600x600x290 mm:;

400V/50Hz/3-fas; 6 kW 15.610
SM-GF1070E = STEKHALL; sldt, 1000x700x290 mm:;

400V/50Hz/3-fas; 7,2 kW 25.260
*SM-GF1270E  STEKHALL; slat, 1200x700x290 mm:;

400V/50Hz/3-fas; 10,8 kW 31.640
SM-KD30T KLAMOVERDEL; 280x400 mm; 230V/3 kW -16A 11.010
FRITOSER )
SM-F4060E FRITOS:; 11 liter; 400x600x290 mm;

400V/50Hz/3-fas; 9 kW 13.600
SM-F6060E FF?ITOS, 2x11 liter; 600x600x290 mm;

400V/50Hz/3-fas; 2x9 kW 23.380

LAVASTENSGRILLAR NYHET!
*SM-LG4060G  LAVASTENSGRILL; gas; 400x600x290 mm;

0,211kg/tim 6,9 kW 12.700
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*SM-LG6060G

VATTENBAD
*SM-BM4060E

LAVASTENSGRILL; gas; 600x600x290 mm;
0,422 kg/tim; 13,8 kW

VATTENBAD; 3x1/4GN; 400x600x290 mm;
230V/1,56 kW

POMMESFRITES/TORRVARMERI

SM-CS4060E

PASTAKOKERI

SM-PC4060E

SM-VT30EL

SM-KORG1/2
SM-KORG1/4

SPIS
SM-C4060E

*SM-C6060E

*SM-C4060G

*SM-C6060G

POMMESFRITESVARMERI: 3x 1/4GN:;
400x600x290 mm; 230V/1 kW

PASTAKOKERI 4 korgar; med kran; 400x600x290 mm;
400V/4,5 kW

PASTAKOKERI 2 korgar; m. kran; 330x600x290/450 mm;

230V/3 kW-16A
KORG 1/2 till Pastakokeri passar SM-VT30EL
KORG 1/4 till Pastakokeri passar SM-VT30EL

SPIS bdnkmodell; 2 runda plattor; 400x600x290 mm;
400V/4 kW 3 Fas

SPIS bdnkmodell; 4 runda plattor; 600x600x290 mm;
400V/7 kW 3 Fas

SPIS bdnkmodell; gas; 2 brannare; NYHET!
400x600x290 mm; 13 kW

SPIS bdnkmodell; gas; 4 brannare; NYHET!
600x600x290 mm; 26 kW

SAMTLIGA GRILLSERIEENHETER FINNS AVEN FOR GAS/GASOL

STATIV - till Grillserieprodukter ovan; rostfritt 3-sidigt tackt NYHET!

SM-0S4060

SM-0S6060

STATIV; justerbara fétter; hylla nedtill;
400x600x610 mm

STATIV; justerbara fétter; hylla nedftill;
600x600x610 mm

WOKSPISAR GAS -endast 70-serie NYHET!

*SM-WC4070G

*SM-WC8070G

*SM-WC1270G

WOKSPIS; 1 brdnnare; 400x700x290 mm;
0,57kg/tim; 10,5 kW

WOKSPIS; 2 brdnnare; 800x700x290 mm;
1,14 kg/tim; 21 kW

WOKSPIS; 3 brdnnare; 1200x700x290 mm;
1,71 kg/tim; 31,5 kW
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STATIV —till 70-serie ovan; -rostfritt; 3-sidigt tickt NYHET!
*SM-0S4070 STATIV; justerbara fétter; hylla nedtill;

400x700x610 mm 4.580
*SM-0S8070 STATIV; justerbara fétter; hylla nedtill;
800x700x610 mm 5.600
*SM-0S1270 STATIV; justerbara fétter; hylla nedtill;
1200x700x610 mm 6.600
GRILLA
KOLGRILLAR MED KAPA OCH FILTER NYHET!
*BCF130 KOLGRILL, rostfri; for trd och kol; grillyta:1170 x 470 mm;
matt:1300x530x1200mm 23.000
*BCF150 KOLGRILL, rostfri; for trd och kol; grillyta:1370 x 470 mm;
matt:1500x530x1200mm 27.790
*BCF170 KOLGRILL, rostfri; for trd och kol; grillyta:1570 x 470mm;
matt:1700x530x1200mm 30.490
*BCF200 KOLGRILL, rostfri; fér trd och kol; grillyta:1870 x 470mm;
matt:2100x530x1200mm 34.980

STATIV- SE STATIV TILL WOKSPISAR OVAN
KEBABGRILLAR- PRISER PA BEGARAN

*E2 KEBABGRILL; med keramiska reflektorer max. 30 kg;
400V/ 6 kW 3-Fas

*E3 KEBABGRILL; med keramiska reflektorer max. 50 kg;
400V/ 9 kW 3-Fas

*E4 KEBABGRILL; med keramiska reflektorer max. 80kg

400V/ 10,5 kW 3-Fas

KEBABGRILLAR MED ROBAX GLAS PRISER PA BEGARAN
*SM-KLG230 KEBABGRILL;med 3 element; kapac.40 kg, 550x700x960m;
400V/3-fas; 5,4 Kw

*SM-KLG231 KEBABGRILL;med 4 element; kapac.60 kg, 550x700x1200mm;
400V/3-fas; 7,2 kW

*SM-KLG232 KEBABGRILL;med 5 element; kapac.80 kg, 550x700x1200mm;
400V/3-fas; 9 kW

KEBABKNIVAR PRISER PA BEGARAN

*R8000 KEBABKNIV med motor i handtaget; 7000 RPM 90 kg/tim
*R9000 KEBABKNIVmed motor i handtaget; 8500 RPM 200 kg/tim
KYCKLINGGRILLAR
“E-8P KYCKLINGGRILL 8 kycklingar/ 2 spett;
400V/4 kW 3-Fas 32.900
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*E-12P KYCKLINGGRILL 10 kycklingar/3 spett;

400V/5,7 kW 3-Fas ) 43.000
VI HAR ETT STORT URVAL AV ROTISSERIER, FOR UPP TILL 96 KYCKLINGAR.
TILL KYCKLINGGRILLARNA FINNS VARMEVITRIN, STATIV, STORT URVAL AV
TILLBEHOR SASOM SPETT, KORGAR, FORSTARKNINGSKIT TILL 12 KW,
TIMER. BEGAR OFFERT!

BANDROST
SM-RN125 BANDROST, 460x600x410mm; 90-120Kg kap.;

3,85kW/230V-16A 10.400
SALAMANDER
SA936 SALAMANDER, fast; 620x330x280mm;

2 kW; 220-240V/50Hz 5.180
SM-KLG30045 SALAMANDER, héj-och sankb.,450x535x535mm;

230V/3 kW- 16A 10.300
SM-KLG30060 SALAMANDER, héj- och sénkb.;600x535x535mm;

230V/3 kW-16A 11.400
GASOLGRILLAR/TILLBEHOR
1148006 POWERGRILL,XENON ; m.handtag; hjul;

410x85x900mm; 4,5 kW 4.750
1149508 GREEN FIRE;2 brédnn; 1gjutjdrn+1rf galler GN1/1;

740x612x825mm; 11,6 kWh 8.820
1149515 ROLL TOPP lock med integrerad termometer; till: 149508  4.180
VARMHALLA
VARMELADOR-—Vanje draglada med egen termostat
*EMP1 VARMELADA; GN 1/1, 0- 90 grader;

825x630x405 mm; 2 kKW 15.120
EMP2 VARMELADA; 2xGN 1/1, 0- 90 grader;

825x630x680 mm; 4 kW 23.100

*EMP3 VARMELADA; 3xGN 1/1, 0- 90 grader;

825x630x960 mm; 6 kW 31.690

BUFFEVAGNAR, VARME BEGAR OFFERT
KORVVARMERIER

SM-12 KORVVARMERI /ANGERI m. delat lock, avtappning;
265x330x220mm; 230V/ 1 kW 4.590
KBMV1 KORV/MOS/BRODVARMERI ; ABC KANTIN
230V/1 KW 7.200
RISKOKARE & SOPPVARMERI )
RIS8 RISKOKARE /VARMARE 8L 390x390x350mm);
230V/1,95 kW 3.650
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n860083 SOPPKITTEL 18L; svart med rostfri insida; 340x360mm);

230V/0,435 kW 1.410
VARMELAMPOR- sa lénge lagret ricker.
273890 VARMELAMPA m. hiss; kopparfirgad skdrm, cylinderformad;

175 m; vit infraréd lampa: 250W 1.600
n273852 VARMELAMPA m. hiss; svart skdrm, cylinderformad:

175 m; vit infraréd lampa: 250W 1.600
n273869 VARMELAMPA m. hiss; silverfirgad skdrm, konformad:

@275 m; vit infaréd lampa: 250W 1.600
OVRIGA VARMERIER
1204900 CHAFING DISH GN 1/1; rostfri; med lock,termostat;

615x355x280 mm230V/ 1 kW 2.060
169060002 SOFT COOKER cirkulator,50/80L;Y09; 130x340x260 mm;

230V/2 kW 13.100
UGNAR

KONVEKTIONSUGNAR- automatisk anga; reverserande flakt;
80 mm gejderavstand. Platar/qaller ingar ej

FEMO04 MANUELL;Varmluft,4 gejderpar GN1/1; 686x660x580xmm;
230V/3,15 kW-16A 11.900
6NEMID DIGITAL; 6 gejderpar GN1/1 alt. 60x40plat; kdrntemperaturgivare;
840x910x830mm; 380V/ 7,65 kW 33.840
10NEMID DIGITAL;10 gejderpar GN1/1 alt. 60x40plat; kdrntemperaturgivare;
840x910x1150mm; 380V/ 12,7 kW 43.480
TILLBEHOR till ugnar ovan
MID6 STATIV till BNEMID ; 9 gejderpar fér GN alt. 600x400 plat;
840x770x850mm 8.630
MID10 STATIV till 10NEMID ; 6 gejderpar fér GN alt. 600x400 plat;
840x770x850mm 7.930
NERGN GALLER, kromad , GN-storlek: 530x325mm 430
*NER600400 GALLER, kromad, bageristorlek; 600x400 mm 520
*STENGN UGNSSTEN ; GN-storlek: 530x325x15mm 2.460
*STEN600400 UGNSSTEN; bageristorlek: 600x400x15 mm 3.370

KOLELDADE UGNAR- NYHET!!
inkl. gnistfangare, skorsten, grillgaller, skrapa, eldraka,tang
*R54 KOLELDAD:; fér badnk; 769x641x1255 mm 96.570

*ROC54 KOLELDAD; golvmodell; 769x641x1835 mm 108.680
Ovriga storlekar BEGAR OFFERT
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MIKROVAGSUGNAR
aSM1800 MIKROVAGSUGN, programmerbar 20pl/10effektsteg;

510x415x335mm;230V/1,8 kW 10.900
PIZZAUGNAR
*CB4 PIZZAUGN 4 pizzor; 870x720x280mm;
400V/4 kW 24.030
*PM731ED PIZZAUGN enkel; 6 pizzor; digital display;
400V/ 9,5 kW 60.962
Timer-foér automatisk start och stopp 2.874
*PM732ED PIZZAUGN dubbel; 12 pizzor; digital display;
400V/2 x 9,5 kKW 91.294
Timer-for automatisk start och stopp 2.874
Vi FOR HELA PIZZAMASTERSORTIMENTET. Prisex.ovan.
Ovriga storlekar BEGAR OFFERT; flertal tillbehor finns att bestalla till.
*G4352 PIZZAUGN fér gas; 4 pizzor 935cm; 200Kg,upp till 4509;
1117x1017x1500mm NYHET! 50.400
BEREDNING
BLANDNINGSMASKIN
SM-500A 5 Qrt (4,7L); badnkmodell; 10 hastigheter; OBS! Hushallsmodell
230V/0,75 kW 9.675
VISP- OCH BLANDNINGSMASKINER - 3 hastigheter; 3 verktyg: krok,visp,spade
SM-800A 8 Qrt (7,5L); bdnkmodell; 3 véxlar; 15.500
230V/0,18 Kw
SM-100 B 70 Qrt (9,5L); ej golvmodell; kraftuttag; 3 véxlar; 24.690
230V/0,245 kW
SM-200 B 20 Qrt (19L); ej golvmodell; kraftuttag; 3 véxlar; 34.850
230V/0,368 kW
SM-30HI 30 Qrt (28L); golvmodell; kraftuttag; 3 véxlar; 51.080
400V/0,735 kW 3-Fas
SM-40HI 40 Qrt (38L); golvmodell; kraftuttag; 3 véxlar; 63.180
400V/1,1 kW 3-Fas
SM-60HI 60 Qrt (58L); golvmodell; kraftuttag; vagn; 3 véxlar; 75.888

400Vv/2,2 kW 3-Fas

*SM-62P Pizzablandare,m bara krok 60 Qrt,(58L) golvmodell;kraftuttag; 86.100

2 véxlar;400V/3-Fas

SM-80HI-M 80 Qrt (76L); golvmodell; kraftuttag;vagn; 4 véaxlar; manuell-lift; 129.060

400Vv/2.2 kW 3-Fas
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*SM-80HI-E 80 Qrt (76L); golvmodell.;kraftuttag; vagn; 4 véxlar; el-lift; 148.300
400V 3-Fas
TILLBEHOR till ovanstaende blandningsmaskiner
SP-KIT10/20 REDUCERSET inkl. 10 Qrt.kittel, krok,spade, visp,
adapter till modell SM-200 12.540
SP-KIT20/30 REDUCERSET inkl. 20 Qrt.kittel, krok,spade,visp,
adapter till modell SM-30HI 20.240
SP-KIT20/40 REDUCERSET inkl. 20 Qrt.kittel, krok,spade,visp,
adapterring till modell SM-40HI 27.060
SP-KIT30/60 REDUCERSET inkl. 30 Qrt.kittel, krok,spade,visp,
adapterring till modell SM-60HI 30.800
SP-KIT40/80 REDUCERSET inkl. 40 Qrt.kittel, krok,spade,visp,
adapterring till modell SM-80HI 36.520
SP-VAGN30 KITTELVAGN; aluminium; till modell SM-30HI 4.380
SP-VAGN40 KITTELVAGN; aluminium; till modell SM-40HI 4.180
SP-VAGNG60 KITTELVAGN; aluminium; till modell SM-60HI 3.830
SP-VAGN30-H KITTELVAGN; aluminium med handtag, 3 hjul till SM-30HI  5.950
SP-VAGN40-H KITTELVAGN; aluminium med handtag, 3 hjul till SM-40HI  6.390
SP-VAGN60-H KITTELVAGN; aluminium med handtag, 3 hjul till SM-60HI  6.540
SP-200ST STATIVrostfritt med underhylla till modell
SM-200 B samt SM-100 B 6.330
SP-VH VERKTYGSHANGARE; rostfritt med 3 krokar 3.930
VH-12 KOTTKVARN fér montering pé kraftuttag;
inkl. kniv och halskiva; 5,5 mm 7.610
V99S GRONSAKSSKARARE fér montering pa kraftuttag;
inkl. 8 st. skdrverktyg 14.010
DEGLANDARE, inkl. kittel och 1 krok + TILLBEHOR
*L422V DEGBLANDARE 42 L. fast kittel, 1 krok; 2 vaxlar;
Inkl. 4 hjul; max 33 kg deg ; 400V 3-Fas 31.520
*L532V DEGBLANDARE 53 L. fast kittel, 1 krok; 2 véxlar;
Inkl. 4 hjul; max 42 kg deg ; 400V 3-Fas 33.310
*L622V DEGBLANDARE 62 L. fast kittel, 1 krok; 2 véxlar;
Inkl. 4 hjul; max 50 kg deg ; 400V 3-Fas 36.470
*LR422V DEGBLANDARE 42 L. I6stagbar kittel, 1 krok; 2 véxlar;
Inkl. 4 hjul; max 33 kg deg ; 400V 3-Fas ) 35.740
VI HAR DEGBLANDARE | STORLEKAR MELLAN 20L-390 BEGAR OFFERT
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PIZZAKAVLARE

*S§32 PIZZAKAVLARE; @ 14/ 31 cm; 440x340x640 mm:;

230V /0,37 kW 16.930
*S42 PIZZAKAVLARE; @ 26/40 cm; 540x390x740 mm:;

230V/ 0,37 kW 17.990
PIZZAPRESS + TILLBEHOR
*SM-PF330 PIZZAPRESS ,med vdrme; 33 cm J; 430x580x780 mm;

400V/3,25 kW 72.550
*SM-PF350 PIZZAPRESS, med vdarme; 35 cm J; 430x580x780 mm;

400V/ 3,4 kW 85.030
*SM-PFStativ = STATIV till pizzapress ovan 13.590
BULLRIVARE + TILLBEHOR
*HL-2136L BULLRIVARE 36 del; for bageri, typ "ERICA" ;

semiautomatisk 160.500
*SM-BMASAST BULLRIVARE bordsmodell; inkl. 1 st. sndcka, 41.210
*OMSU107 STATIV till bullrivare SM-BMASAST; lackerad 4.970
*OMAC210 HJULSET till stativ ovan; 4 hjul, varav 2 lasbar.a 2.030
*BM2AS KOMBINERAD PORTIONERARE OCH BULLRIVARE 161.490
*OMAHO Tillbehor, kon till portionerare 2.090
*OMHAKO Snéacka till SM-BMASAST 8.060
SKARMASKINER

Var leverantér SIRMAN har 131 olika skarmaskiner i sitt program; se hemsidan:
www.sirman.it Du hittar sakert en skarmaskin som passar din kund. Kontakta
oss for offert.

KOTTKVARNAR
UH-12MEC KOTTKVARN Béankmodell, inkl. 1 kniv, 1 st.5,5mm halskiva;
230V/1-Fas 10.800
UH-22-MEC KOTTKVARN Bénkm.;1/2 unger, interprise(dubbeleggad kniv;
2 halskivor)400V/3-Fas 20.520
GRONSAKSSKARARE
n231852 Hégeffektiv; 300rpm; dubbelt matarér; inkl. 5 skérverktyg;
230V/0,75 kW 14.600
DRYCKESAPPARATER
CITRUSPRESSAR., APELSINPRESSAR
aSM-8320 APELSINPRESS HELAUTOMATISK manuell inmatning;
365x395x630mm; 230V 35.000
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SLUSH/GRANITAMASKIN

ST41 SLUSH/GRANITAMASKIN 1x12 liter; 200x510x830 mm;
230V/ 0,3 kW

aSTSM-27 SLUSH/GRANITAMASKIN 3x10 liter; 600x510x830 mm;
230V/ 0,5 kW

JUICEKYL

aBIG1 JUICEKYL 18 liter; 260x400x690mm;
230V/0,34 kW

nBIG2 JUICEKYL 2x18 liter; 440x380x690mm:;
230V/0,66 kW

aSM-ST25 JUICEKYL 21 liter; rund; 320x470x790mm;
230V/0,64 kW

OVRIGA MASKINER

MJUKGLASSMASKINER

SM-6236A NYHET MJUKGLASSMASKIN; bdnkmodell; 1 smak;
3,2 lit fryscylinder; 36 lit/tim; 220V-50/60Hz,/2,3 kW

22.140

27.800

9.580

14.520

8.850

71.000

aSM-273SP MJUKGLASSMASKIN; golvmodell; 2 smak, 9,4 lit.behéllare;

42 Kg/tim; 400V-3fas/4,5 kW 189.000
GLASSMASKIN
n274200 GLASSMASKIN; bdnkmodell; autom., sjalvkyl. Kompressor;

1,5 lit./sats; 425x285x262mm; 230V/150W 5.800
DISKMASKINER- Rostfria in-och utvandigt
Vi har 52 olika modeller och kan alltid I6sa ditt diskmaskinsbehov
*DSP1 GLASDISKMASKIN underbénk; 2 st korgar; 35x35 cm;

410x490x640 mm; 230V/2,61 kW-16A 26.400
*DSP4 DISKMASKIN underbénk; 2st korgar 50x50cm;

disktid: 2min; 660x635x800mm; 400V/ 5,15 kW 45.360
*DSP4-P DISKMASKIN underbénk; témningspump; 2st korgar 50x50cm;

disktid: 2min; 660x635x800mm; 400V/ 5,15 kW 49.110
*DSP5 HUVMASKIN; 2st korgar 50x50cm;

disktid: 2min; 600x755x1460mm; 400V/5,15 kW 66.350
*DSP5-P HUVMASKIN; témningspump; 2st korgar: 50x50cm;

disktid: 2min; 600x755x1460mm; 400V/5,15 kW 69.650
Obs! 1 ars garanti + 1 ars reservdelsgaranti pa diskmaskiner
KAFFEAPPARATER
n208533 KAFFEBRYGGARE med 2 varmeplattor; filterhallare pp,

1 kanna, 1,8L; 230V/0,20 kW 2.610

1445907 KAFFEKANNA glas 1,8 210
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1448908 PUMPTERMOS 2,5L; rostfritt 525

1446706 TERMOSKANNA 2L rostfri med tryckknapp;
145x260 mm 290
208809 VARMEHALL, dubbel,fér kaffekannor;
230V/180W 815
1250600 KOPPVARMARE, med 2 hyllor, 2 vdrmezoner;
plats fér 32 espressokoppar 3.000

OVRIG UTRUSTNING

FLEXSIL SILIKONLOCK

SPARA PA MILJON OCH EKONOMIN MED FLEXSIL SILIKONLOCK FOR GN
KANTINER!

aSM-GN 1 SILIKONLOCK fér GN 1/1 kantiner; vacuumférsiutning;

tal ugnsvéarme; ateranvandbar 300
aSM-GN 2 SILIKONLOCK fér GN 1/2 kantiner; vacuumférslutning;

tal ugnsvéarme; ateranvandbar 210
aSM-GN 3 SILIKONLOCK fér GN 1/3 kantiner; vacuumférsiutning;

tal ugnsvéarme; ateranvandbar 160
aSM-GN 4 SILIKONLOCK fér GN 1/4 kantiner; vacuumférsiutning;

tal ugnsvéarme; ateranvandbar 130
aSM-GN 6 SILIKONLOCK fér GN 1/6 kantiner; vacuumférsiutning;

tal ugnsvéarme; ateranvandbar 90
aSM-GN 9 SILIKONLOCK fér GN 1/9 kantiner; vacuumférslutning;

tal ugnsvéarme; ateranvandbar 80
BRICKOR- vélj bland 9 farger LEV. FRITT FABRIK!
*PL2836 PLASTBRICKA "Cafébricka"; 28x36 cm; 51
*PL4333 PLASTBRICKA "Restaurangbricka" 43x33 cm; 58
OVRIGA PRODUKTER
1690000 KONSERVOPPNARE rostfri fér bdnkmontage med

Bonzerkniv/kugg; maxhéjd: 400 mm 1.560
1513705 BONGHALLARE aluminium; vdggmontering; 600 mm 250
1580301 KOKSVAG med separat digital display; max 100 kg;

50 gr grad.; tara; 300x255x42 mm 1.700
1580202 KOKSVAG yta i rostfritt; max 5 Kg; 1 gr gradering; tara;

253x200x53 mm 920
1580004 VAG elektronisk; rostfri/ABS plast; max 5 Kg;tara; timer;

1g gradering; 170x215x55 mm 770
rn570159 TOMATSKARARE manuell, skivtiocklek 5 mm 4.430
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n877814 TRANSPORTBOX; kall- och varmhéllning; 1/1 GN kantiner;

LDPE-polyp.477x680x620 mm 4.400
n877821 VAGN till transportbox 844817; 530x710x230 mm 2.040
1810101 SERVERINGSVAGN rostfri; 3 hyllor, 2 lasbara hjul max

75 kg/hyllplan;900x590x930 mm 2.410

KYL- OCH FRYSENHETER-

BEGAR OFFERT FOR CENTRALKYLDA ENHETER

Vi har ett stort sortiment med varianter och tillbehor pa kyl- och fryssidan. Som
exempel kan namnas: Hjul, fotpedal till dérr, las, ho i toppskivan, glasdérr, marmor-
eller granittoppskiva, kombinationsskap (kyl-frys-fiskavd.-blast chiller), natanslutning
for béttre kontroll, 60 Hz (fér t.ex. marint utférande), vinkylar med upp till 4 olika
temperaturomraden.

Ovriga enheter: Kylda bankettvagnar, glassfrysskap -10/25, choklad-pralinskap, skap
och bdnkar med dérr bade fram och bak, roll-in skap, kylt sopskap, minikylskap for 12-
24 volt, medicin och vaccinkylskap, skap i panel, kylrdnnor, bageriskap 40x60 platar,
mérningsskap, vinkylskap (dven pa bestéllda storlekar), glasfrostare, blast freezerrum,
blast freezer.

KYL-OCH FRYSSKAP «ksldmedium R290; R600

KYLSKAP MED GLASDORR
KBC390CH DRYCKESKYL,glasdérr, 5 hyllor;belyst panel, 390Liter!

590x610x2010 mm; 230V/ 0,31 kW 7.900
KYL- OCH FRYSSKAP- rostfritt in- och utvandigt
BN7 KYLSKAP; enkel; -2/+8 C; 700L; 700x810x2050 mm;

230V /0,17 kW 27.960
*BN14 KYL SKAP; dubbel; -2/+8 C; 1400L; 1400x810x2050 mm;

230V /0,23 kW 41.400
BL7 FRYSSKAP; enkel; -10/-22 C; 700L; 700x810 x2050 mm;

230V /0,57 kW 39.600
*BL14 FRYSSKAP; dubbel; -10/-22 C; 1400L;1400x810x2050 mm;

230V/0,56 kW 49.280
BAGERI / PIZZAPLATSKYL- for 40X60 cm plat med 4,5 cm avstand
*BN8-P KYLSKAP; enkel; 28 plat; -2/+8 C; 820x920x2080 mm;

230V /0,3 kW 32.400
*BN16P KYLSKAP; dubbel; 56 plat; -2/+8 C; 1720x1010x2110 mm;

230V /0,7 kW 60.740

KYLBANKAR,KYLDISKAR,EXPONERING
GRILLKYLBANKAR

*UGN2 4 draglador; rostfritt in/utvdndigt; 180L;1400x700x600 mm;
230V/0,17 kW 34.700

*UGN3 6 draglador; rostfritt in/utvdndigt; 280L ;1865x700x600 mm;
230V/0,23 kW 44.570
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*UGN4

8 draglador; rostfritt in/utvdndigt; 360L;2330x700x600 mm;
230V/0,35 kW 56.460

GRILLKYLBANKAR- smalare aggregat

*UGN2-SH

UGN3-SH

*UGN4-SH

4 draglador; rostfritt in/utvandigt; 180L; 1200x700x600 mm;
230V/0,17 kW 35.860

6 draglador; rostfritt in/utvédndigt; 280L; 1600x700x600 mm;
230V/0,23 kW 44.970

8 draglador; rostfritt in/utvédndigt; 360L; 2200x700x600 mm;
230V/0,35 kW 56.580

KYLBANKAR- Grundutférande ar med dérrar, gar att byta till draglador mot

tillagg nedan
BGN2

*BGN3

*BGN4

2 dérrar; rostfritt in/utvdndigt; 281L;1400x700x850 mm,

230V/0,18 kW 24.480
3 dbrrar; rostfri in/utvandigt; 474L,;1865x700x850 mm;
230V/0,23 kW 29.800
4 dbrrar; rostfri in/utvédndigt; 632L,2330x700x850 mm;
230V/0,4 kW 37.200

KYLBANKAR- smalare aggregat

*CGN2-SH

*CGN3-SH

*CGN4-SH

4 draglador; rostfritt in/utvdndigt; 281L;1200x700x850 mm;
230V/0,18kW 41.600

6 draglador; rostfritt in/utvdndigt; 474L;1600x700x850 mm;
230V/0,23 kW 52.700

8 draglador; rostfritt in/utvdndigt; 632L;2130x700x850 mm;
230V/0,45 kW 64.700

KYLBANKAR- med helbrunn fér 1/1-100 GN-kantiner samt hostskydd i glas

*BGN2-SGC

*BGN3-SGC

*BGN4-SGC

2dorrar, rostfritt in/utvandigt; 4 GN; 1400x700x850 mm;

230V/0,3kW 33.990
3 dbrrar; rostfri in/utvandigt; 5 GN; 1865x700x850 mm;
230V/0,4 kW 43.010
4 dbrrar; rostfri in/utvédndigt; 6 GN; 2330x700x850 mm;
230V/0,5 kW 48.540

KALLSKANKSKYLBANK- rostfritt in- och utviandigt; kantiner ingar ej

*MGN2

*MGN3

*MGN4

2 dbrrar, plats fér 7 st GN 1/3-150 kantiner;

1400x700x1090mm; 230V/ 0,30 kW 36.670
3 dbrrar, plats for 10 st GN 1/3-150 kantiner;
1865x700x1090mm; 230V/0,35 kW 42.620
4 dbrrar, plats foér 12 st GN 1/3-150 kantiner;
2330x700x1090mm; 230V/0,4 kW 53.120

Finns i flera langder och modeller
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TILLAGG/UTBYTE TILL KYLBANKAR OVAN

*BGN-B Set om 3 x 1/3 draglador

*BGN-C Set om 2 x V2 draglador

*BGN-F Glasdorr, 1 st.

*BGN-W FOTPEDAL FOR DORR TILL KYLAR

OCH KYLBANKAR OVAN

6.840
5.430
2.630

1.050

KYLBANKARNA KAN AVEN BESTALLAS MED HO ELLER KYLD DRAGLADA

OVANFOR KOMPRESSORENHET MOT TILLAGG.

PIZZAKYLBANK - "kontinental” modell (40x60plat) med separat kylrdnna med

egen kompressor
*PZT155 2 dérrar; fér 40x60 plat; granit topp; inkl. kylrdnna;
1550x800x1090 mm; 230V/0,2 kW

*PZT210 3 dbrrar; f6r.40x60 plat; granit topp; inkl. kylrdnna;
2100x800x1090 mm; 230V/0,21 kW

KYLRANNA - rostfri; med glaséverdel; R290

*DSP100 Plats for 4 x1/3 GN; 1000 x 390x460 mm;
230V /0,12 kW

*DSP140 Plats for 6 x1/3 GN; 1400 x 390x460 mm;
230V /0,12 kW

*DSP155 Plats for 6 x1/3 GN; 1550 x 390x460 mm;
230V /0,12 kW

*DSP160 Plats for 7 x1/3 GN; 1600 x 390x460 mm;
230V /0,12 kW

*DSP186 Plats fér 8 x1/3 GN; 1860 x 390x460 mm;
230V /0,12 kW

*DSP210 Plats fér 10 x1/3 GN; 2100 x390x460 mm;

230V /0,12 kW
BUFFEVAGNAR-KYLA- BEGAR OFFERT
KYL-/FRYSDISPLAY - med kdldmedium R600a

n233627 BANKKYLSKAP med antikondens; 2 hyllor LED-belysn;
auto-avfrostn.; 452x406x816mm

1233672 KYLDISPLAY; 8x1/6GN alt 4x1/3GN kantiner;vélvt
glaslock; 767x612x328 mm; 0,105kW

n233689 FRYSDISPLAY; 8x1/6GN alt 4x1/3GN kantiner;
platt glaslock; 805x666x305 mm; 0,162kW

n233757 SUSHIKYL; 5x1/3GN kantiner;LED-belysn.vélvt glas;

1307x450x330 mm; 0,16 kW
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KONDITORIMONTRAR - raka glas, tak & sidor i glas, skjutdorrar bak, flaktkyld;
kéldmedium: R290
*VTN120-SY 2 hyliplan + botten; +2° C / +10° C; 1200x780x1300 mm;

230V/0,45 kW 45.300
*VTN160-SY 2 hyliplan + botten; +2° C / +10 ° C; 1600x780x1300 mm;
230V/0,5 kW 63.600
*VTN200-SY 2 hyliplan + botten; +2° C/+10° C; 2000x780x1300 mm;
230V/0,55kW 72.300
BLASTCHILLER - rostfri; GN 1/1; +90°C/+3 °C (90min) alt +90 °C /-18 °C (270min)
*VBL5 5 bleck; kyl: 20 Kg alt. frys: 15 Kg,; 800x750x850 mm;
220V / 1,4 kW 46.970
*VBL7 7 bleck; kyl: 25 Kg alt. frys: 20 Kg; 800x750x1210 mm;
220V / 1,5 kW 61.800
*VBL10 10 bleck; kyl: 30 Kg alt. frys: 25 Kg; 800x750x1410 mm;
220V /2,2 kW 64.800
*VBL15 15 bleck; kyl: 35 Kg alt. frys: 30 Kg 800x750x2010 mm;
380V /3,5 kW 100.610
MORNINGSSKAP-KOTTVITRIN- Rostfria hyllor, fuktkontroll, ledbelysning
*DR6-G 1 glasdorr, tickta sidor; 600L; -3 ° /+5° C; 700x800x1980 mm;
Kéldmedium R290; 230V/0,4 kW 80.800
*DR13-G 2 glasdérrar, tackta sidor; 1300L; -3 ° /+5° C; 1400x800x1980 mm;
Kéldmedium R290; 230V/0,76 kW 114.750

Stang med krokar for upphéangning av koétt finns att kopa till

PROCESSKAP-Jaser och kyler, med plats for 40x60 plat med 4,5 cm avstand;
kéldmedium: R452

*BL8-RP Processkdp, -10 °C/+30°C; 820x920x2080 mm; 230V/0,6 kW 98.000
*PAVL7RO Processkap, -10 °C/-20°C; roll-in; med ramp f6r vagn;
910x1210x2210 mm; 230V/0,57 kW 120.800

KYL OCH FRYSRUM finns i 150 olika varianter fran 1,8 m3 TILL 14,9 m3
SE www.smaky.se FOR STORLEKSTABELL ELLER KONTAKTA OSS
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FORSALJNINGSVILLKOR

Prislistan géller med reservation for kraftiga valutaférandringar, ravaruprisuppgangar samt
fraktprisférandringar.
Frakt och fraktforsakring ingar ej. Moms tillkommer.

Betalning

Om inte annat avtalats skall betalning erldggas senast 30 dgr efter faktureringsdatum.

Om Koparen inte kan ta emot godset pa faststalld dag ar kdparen skyldig att bekosta retur till SMAKY AB.
Képaren svarar fér kostnad for lagring av gods som har gjorts klart av SMAKY AB fér avlidmnande men ej kan
omhandertas av Képaren.

Om betalning ej erlaggs i tid skall dréjsmalsranta utga med 18%. Paminnelseavgift pa 60 kr utgar pa paminnelser.
Pa rantefakturor tillkommer 60 kr i faktureringsavgift.

Tillamplighet:
Dessa allmanna férsaljningsbestdmmelser tilldmpas nér bestélining av maskiner/utrustning har muntligen eller
skriftligen gjorts till SMAKY RESTAURANG AB , forkortad SMAKY AB.

Broschyrmaterial:
SMAKY AB reserverar sig for &ndringar av tekniska uppgifter som finns i broschyrer eller web-sidan och som har

gjorts av respektive tillverkare.

Bestillning / avbestéllning av order:
Bestallning/order anses bindande nar ordererkdnnande har utfardats.

K&paren anses ha fatt ordererkdnnande senast 3:e dagen efter order om denna skickas med post. | annat fall
skall Képaren meddela SMAKY AB om att orderbekréftelse &nnu inte har erhallits.

Om Koéparen dnskar avbestalla order efter att denna har blivit bindande dger SMAKY AB réatt att krava fullgdrelse
av ordern eller erséttning for nedlagda kostnader samt skaligt vinstpaslag.

Ej normalt lagerférda produkter/maskiner och specialbestéllningar i 6vrigt kan ej avbestallas efter det att
orderbekraftelse har utfardats.

Godsets beskaffenhet:

Gods som SMAKY AB normalt tillhandahaller Képaren skall anses uppfylla samtliga de egenskaper som Kdparen
har bestallt.

Specifikationer och uppgifter, muntliga som skriftliga, i marknadsféring eller annat om prestanda, kapacitet,
anvandbarhet, &ndamalsenlighet och liknande som lamnats av séljare eller annan f6r SMAKY AB'’s rakning, ar
inte bindande fér SMAKY AB i vidare man an vad som uttryckligen framgar av orderbekréftelsen genom
utfastelse av SMAKY AB. Koparen fritar SMAKY AB fran allt ansvar harfor.

Leveranstid:

Godset skall aviamnas till transportdr vid det datum som har éverenskommits.

Ev. férseningar for importerat gods skall s& snart férseningen blir kint meddelas Kdparen. Képaren ager ej ratt att
yrka skadestand for ev. férseningar som kan ligga utanfor SMAKY AB’s kontroll.

Leveransvillkor:

Om inget séarskilt avtalats sker leverans Ex Works-Incoterms 2020-fritt SMAKY AB’s lager i Huddinge exklusive
emballage. Leveranser sker pa Képarens fraktavtal i férsta hand. Fraktkostnad debiteras Képaren om Kdparen gj
har eget fraktavtal. All risk for frakten évergar till Képaren nar ordern hamtats av transportor.

Leveransbesiktning och transportskador:

K&paren skall omgaende efter godsets mottagande inspektera sandningen. Ev. transportskador skall meddelas
av Képaren omg. och senast inom 3 dgr till fraktforetaget. Skador maste noteras pa fraktsedeln vid
godsmottagning. Skadeanmalan och 6vrig skadehantering sker direkt till transportféretaget av Képaren. Allt
skadat gods och emballage skall sparas fér besiktning. SMAKY AB ansvarar ej fér transportskador.
Returer:

Gods som normalt ar lagervara och éverenskommelse mellan SMAKY AB och Kdparen traffats atertas inom 3
manader fran forséljning. Det returnerade godset skall vara helt oanvant, oskadat och i originalférpackning. Vid
retur debiteras Képaren alla frakter samt 20% av godsets varde. Gods som &r anvant, skadat, och/eller &r utan
originalemballage atertas och krediteras inte. Ej lagerférda produkter tas ej i retur. Komponenter och
reservdelar sasom kretskort, element, lampor, motorer, pumpar och andra elektriska sadana tas €j i retur.

Garanti:
For nya produkter galler garanti i 1 ar fran faktureringsdatum.
For utstallnings- och utférséljningsex, samt begagnad utrustning géller garanti i 3 man. (om inget annat
anges) fran faktureringsdatum.
Sid.16



Garanti galler enbart for tillverknings- och materialfel. Inkdpsbevis sasom faktura skall kunna uppvisas
vid garantiansprak.

Garantiarbete skall endast utféras av SMAKY AB utsedd verkstad/reparatdr och pa vardagar mellan kl. 7 och 16.
* Maskiner som vager hogst 25 kg; och som har skickats som paketgods och/eller har ett fakturavarde
fore moms pa hdgst 15.000 kr skall sdandas till SMAKY AB for atgard efter att forst ha kontaktat SMAKY
AB hdarom. SMAKY AB skall atgéarda garantifelet och atersanda maskinen inom skalig tid. SMAKY AB star
enbart for returfraktkostnaden i samband med garantiatgéard.

Garantin géller enbart fabrikations- och materialfel.

Garantin omfattar inte handhavande fel (t.ex. maskin som tappas pa golvet eller elektrisk utrustning som har blivit
utsatt for vatten), forslitningsdetaljer sdsom: t.ex. dorrlister, handtag, remmar, mekaniska timers,
blandningsverktyg,mm eller férbrukningsmateriell sdsom: t.ex: lampor, filter, sékringar, lister, glas i ugnsdérrar,
aterstallning av 6verhettningsskydd eller motorskydd, mm.

Garantin géller ej om maskin har anvants fér annat &ndamal &n vad den &ar avsedd fér. SMAKY AB ansvarar inte
for och atar sig inte garantiatgard fér skador som uppstatt pga felaktig eller bristfallig installation.

OBS! Garantiarbete som vidtages utan att SMAKY AB har underrattats innan ersétts ej.

SMAKY AB skall atgarda ev. fel under garantitiden inom skalig tid.

SARSKILD GARANTI GALLANDE VISP-OCH BLANDNINGSMASKINER

Pa visp- och blandningsmaskiner modell: SM-100B, SM-200B, SM-30HI, SM-40HI, SM-60HI samt SM-80HI
ldmnas, utéver férsta aret, ytterligare 4-ars reservdelsgaranti pa transmissionen férutsatt att maskinen
installerats korrekt och av behérig elektriker, garantisedeln skickats ifylld till SMAKY AB och
bruksanvisningen féljts noggrant avseende bruk och belastning.

Héavning av kép
Koparen kan hava kdpet vid fel pa varan endast om felet ar vasentligt for Képaren och SMAKY AB insag detta

och om havning gérs innan avhjalpande eller omleverans av varan. Vid havning av kdp ager Kdparen inte rétt att
gobra ansprak pa skadestand.

Om SMAKY AB avhjélper ev. fel eller omlevererar godset har Képaren inte ratt till nAgon pafdljd mot SMAKY AB.
Koéparen har dock ratt till skadestdnd om Koparen visar att SMAKY AB’s férfarande medfért skada. Skadestand
uppgar till den skada som Kdparen kan visa och kan aldrig éverstiga 5% av forséljningspriset for det gods som
pga fel inte kunnat tas i avsett bruk.

SMAKY AB ar inte skyldig att pga fel i godset annat &n vad som ovan sagts utge ersattning till Képaren eller
annan fOr personskada -undantaget av vad som framgar i produktansvarslag-, produktionsbortfall, utebliven vinst
eller annan indirekt skada och Képaren fritar SMAKY AB for allt ansvar harfér

K&paren kan hava kdpet om fel i godset kvarstar efter avhjalpande eller omleverans.

Reklamation

Koparen skall vid vel pa varan omgaende efter det att felet upptackts eller borde ha upptéackts och som beror pa
bristfalligheter i konstruktion, material eller tillverkning Iamna skriftligt meddelande till SMAKY AB.

Koparen skall ge SMAKY AB mdjlighet att faststélla skadans art och uppkomst. SMAKY AB avgér om skadan
skall repareras eller godset omlevereras.

Priséndringar:
SMAKY AB har rétt att justera priserna i prislistan vid oférutsedda handelser sdsom kraftiga valutafdréandringar,

ravarukostnader, eller plétsliga prishdjningar fran Iverantérer.
Aganderittsférbehall:

Avlamnat gods forblir SMAKY AB’s egendom sé& lange detsamma inte &r betalt till fullo. Accept eller annan
betalningsférbindelse anses inte som betalning innan den ar helt inldst.
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